STARTERS - ELOETELEK

Calamari fritti

with basil, aioli, lemon

Ropogésra siilt tintahal
bazsalikom, aioli, citrom (1,2,6,10)

Vitello tonnato

with pickled vegetables, focaccia

Siilt hideg borjuszeletek

bérja, savanyitott zéldségek, focaccia
(1,4,10,9,12)

Bruschetta buffalo burrata

with tomato, fresh basil, extra virgin olive oil
Bruschetta bivaly burrata

paradicsom, friss bazsalikom, extrasziiz oliva
olaj (1,7,8)

MAIN COURSES - FOETELEK

Veal chop milanese

with potato purée, lemon butter,
ruccola, parmesan

Rantott borjukaraj

burgonyapiiré, citromos vaj, rukkola,
parmezan (1,3,7,9,10,12)

Chicken supreme

with potato purée, artichoke, fennel,
carrot, zucchini

Tanyasi csirkemell

burgonyapiiré, articséka, édeskomény,
sérgarépa, cukkini (9,10,12)

Veal osso bucco

saffron risotto, with red wine tomato sauce,
parmesan

Borjulabszar

safranyos rizottd, vérésboros paradicsom
martasban, parmezan (7,9,12)

4.950 HUF

5.650 HUF

4.950 HUF

8.750 HUF

6.250 HUF

7.450 HUF

Vegetable antipasti

grilled vegetables, focaccia, olive

Zsldség antipasti

grillezett savanyitott zoldség, focaccia (1,12)

ltalian antipasti

cured ltalian meat, olive, focaccia

Olasz antipasti tal

olasz felvagottak, olivabogyé, focaccia (1,12)

Parmigiana

with eggplant, tomato sauce, pecorino
romano, basil, mozzarella

Rakott siilt padlizsan

paradicsom, pecorino, bazsalikom,
mozzarella (7)

Zuppa de Pesce all Mediterranea
with squid, red prawn, mussel, clam
Mediterran tengeri hal ragu
tintahal, vorosrak, feketekagyld,
vénuszkagylé (1,2,4,9,12)

Rib-eye steak

caponata, with eggplant, lettuce, italian
salsa verde

Rib-eye steak

caponata, siilt burgonya, salata, citrusos —
zoldfliszeres ontet (12)

CONTEMPORARY PIZZAS - KORTARS PIZZAINK

Margherita

tomato, pecorino, mozzarella, basil
paradicsom, pecorino, mozzarella,
bazsalikom (1,7)

San Daniele

tomato, pecorino, mozzarella, San Daniele
prosciuto crudo

paradicsom, pecorino, mozzarella,
bazsalikom, San Daniele sonka (1,7)

Patata & Salume

parmesan, smoked provola, ltalian sausage,
potato

parmezan, fiistdlt provola sajt, olasz
kolbasz, burgonya (1,7,9,10,12)

Mortadella

Mozarella, basil pesto, moradella, pistachio
Mozarella, bazsalikom peszté, mortadella,
pisztacia (1,7,8)

4.950 HUF

6.450 HUF

5.050 HUF

6.450 HUF

Bianca al Tartufo

truffle fondue, mozzarella, pecorino
szarvasgomba fondii, mozzarella,
pecorino (1,7)

Salame & Funghi

mozarella, pecorino, porchini mushroom,
milanese salami, basil

mozarella, pecorino, varganya gomba, milanéi
szaladmi, bazsalikom (1,7)

N’duja

tomato, mozzarella, n’duja, roasted paprika
paradicsom, mozzarella, kalabriai csip8s
kolbész, szalami, siilt paprika (1,7)

6.450 HUF

7.150 HUF

5.750 HUF

12.950 HUF

12.550 HUF

6.750 HUF

6.050 HUF

6.250 HUF



PASTAS, RISOTTOS — TESZTAK, RIZOTTOK

Rigatoni carbonara 4.650 HUF Risotto ai Gamberi 7.250 HUF
with guanciale, pecorino, parmesan, egg yolk with prawn, cocktail tomato, fennel,

tokaszalonna, pecorino, parmezan, tojas sarga mascarpone,

(1,3,7) rak, koktél paradicsom, édeskémény,

mascarpone (2,4,7,9,12)

Spaghetti chitarra pomodoro 4.550 HUF
with tomato sauce, basil and parmesan Tagliolini Nerrano 5.350 HUF
paradicsommartds, bazsalikom, parmezan with baby spinach, ruccola, asparagus sauce
(1,3.7) bébi spenét, rukkola, sparga martas
(1,3,7,9,12)
Zitti pasta Napolitata 8.650 HUF
with basil, pecorino, neapolitan slow cooked
beef ragout, tomato sauce
bazsalikom, napolyi hisos paradicsom ragu,
pecorino (1,3,7,12)
DESSERTS - DESSZERTEK
Leon Tiramisu 2.550 HUF Dessert of the day 2.450 HUF
(1,3,7) A nap desszertje

Babba 3.550 HUF
with lemon sorbet, pomelo and lemon curd
citrom sorbet, pomelo, citromkrém (1,3,7)

LEON

OSTERIA

1. GLUTEN | 2. CRUSTACEANS | 3. EGG | 4. FISH | 5. HAZELNUT | 6. SOY | 7. DIARY | 8. NUTS | 9. CELLERY |
10. MUSTARD | 11. SESAME SEED | 12. SULPHUR DIOXIDE & SULPHITES | 13. LUPINE | 14. MOLLUSCS

1. GLUTEN | 2. RAKFELEK | 3. TOJAS | 4. HAL | 5. FOLDIMOGYORO | 6. SZOJABAB | 7. TE] | 8. DIOFELEK |
9. ZELLER | 10. MUSTAR | 11. SZEZAMMAG | 12. KEN-DIOXID | 13. CSILLAGFURT | 14. PUHATESTUEK

All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% Service Charge will be added to the total. Should you have any dietary requirements please contact one of our colleagues.
Let us know of your vegetarian or vegan preferences. We try our best to make your choice of food accordingly.

Araink HUF-ban értendék és tartalmazzék az AFAH, a 15% szervizdij pedig a szamla végésszegéhez adédik. Esetleges ételérzékenységét kérjiik jelezze kollégainknak.
Vegetéridnus vagy vegan ételigényét jelezze kollégainknak, akik igyekeznek a valasztott ételt eszerint médositani.



