UNNEPI ES SZILVESZTERI ELMENYEK

Decemberben a LEON Osteria és a LEON Café kiilonleges iinnepi hangulattal,
izekkel és élményekkel vérja vendégeit!

Késziljon veliink a kardcsonyra és készontse az Gjévet egy felejthetetlen
gasztronémiai élménnyel!

LEON OSTERIA

Nyitvatartds: Szerda - Szombat 12-10pm Vasérnap 12-6pm

Egész hénapban elérheté (december 3-31.) iinnepi
olasz betétmeniink, amely egyedi arakon kinélja az
olasz konyha legjobb fogasait.

Természetesen tovabbra is vérjuk vendégeinket az a
la carte kinalatunkkal is.

SZILVESZTER

December 31.

Unnepeljen veliink - finom ételekkel, pezsgével,
zenével és dromteli pillanatokkal az aj év kiiszébén!

LEON OSTERIA

Zérja az évet egy elegdns
vacsordval és él6 zenével!

18.00 - 20.00 Szilveszteri Szet Menii
20.00 - 22.00 Szilveszteri Szet Menii

Mindkét ilésrendben egy exkluziv, 3 fogasos
menii varja Ondket, 1 palack proseccéval,
valamint 4svényvizzel és iiditével.

AR/FO ;
39.000 HUF + 15% SZERVIZDI)

LEON CAFE

Koccintson az Gjévre stilusosan,
DJ-vel és pezsg8 hangulattal!

22.00 - 00.00 - Szilveszteri italkinalat + D)
00.00 - 02.00 - Leon’s Club buli + DJ

A belépé tartalmazza: sér, bor, pezsgé,
idit8, viz, long drinkek és falatkak.

AR/FO
39.000 HUF + 15% SZERVIZDI)

TELJES CSOMAG

Az este teljes élménye

Vacsora az Osteridban, majd buli a Caféban - egy éjszaka, két
kilénleges helyszin, maximalis hangulat!

78.000 HUF + 15 % SZERVIZDI)

Foglalés és tovabbi részletek kapcsén az outletsmanager@unione.hu cimen lehet érdeklédni.



FESTIVE & NEW YEAR’S EXPERIENCES

This December, LEON Osteria and LEON Café welcome guests with a special
holiday atmosphere, seasonal flavours and memorable experiences.

Join us in preparing for Christmas and ring in the New Year with an
unforgettable gastronomic celebration!

LEON OSTERIA

Opening hours: Wednesday—Saturday 12-10 pm, Sunday 12-6 pm

Our festive ltalian set menu is available all month long
(December 3—31), offering the best of Italian cuisine at
special prices.

Naturally, we continue to welcome guests with our a

la carte selection as well.

NEW YEAR’S EVE

December 31

Celebrate with us on the last night of the year -
delicious dishes, bubbles, music and joyful
moments as we welcome the New Year!

LEON OSTERIA LEON CAFE

End the year with an elegant Toast the New Year in style with a
dinner and live music! D) and a sparkling atmosphere!
18:00 - 20:00 New Year's Eve Set Menu 22:00 - 00:00 New Year's Eve drinks + DJ
20:00 - 22:00 New Year's Eve Set Menu 00:00 - 02:00 Leon's Club Party + DJ
Both seatings include an exclusive 3- v ticket includes b .
course menu, 1 bottle of prosecco, plus COL LTI B I IEC, SAIS) [ RSty
! U soft drinks, water, long drinks and snacks.

mineral water and soft drinks.

PRICE PER PERSON: PRICE PER PERSON:
39,000 HUF + 15% SERVICE CHARGE 39,000 HUF + 15% SERVICE CHARGE

FULL PACKAGE

The complete New Year’s Eve experience

Dinner at the Osteria, followed by the party at the Café - one
night, two special venues, maximum atmosphere!

PRICE PER PERSON:
78,000 HUF + 15% SERVICE CHARGE

For reservations and further details, please contact us through the following email address:
outletsmanager@unione.hu.



NEW YEAR’S EVE MENU | SZILVESZTERI MENU

AMOUSE-BOUCHE / VENDEGVARO FALAT

Ricechips / Rizschips
tomato concassé, confit garlic, basil
paradicsom concassé, konfitalt fokhagyma, bazsalikom

(1,3,7,9)
STARTERS / ELOETELEK

Beef tongue carpaccio / Marhanyelv carpaccio

black garlic, raspberry
fekete fokhagyma, mélna

(1,3,7,9)

Beluga lentils salad / Beluga lencse salata

beluga lentils, baby romaine lettuce
beluga lencse, bébi rémai salata

(7)

Minestra maritata
italian meatball soup, kale, spinach
olasz hisgombéc leves, kelkdposzta, spenét

(1,3,7,9)
MAIN COURSES / FOETELEK

Italian lentil stew, Zampone / Olasz lecsefézelék, Zampone

lentils, stuffed pork leg
lencse, toltott sertéslab

(9,12)

Venison tenderloin / Szarvasbélszin

parsnip, jerusalem artichoke puree, jus
paszternédk, csicsékapiré, pecsenyelé

(7,12)

Trout, citrus risotto / Pisztrang, citrusos risotto
lemon, champagne foam, grape, trout caviar
citrom, pezsgd hab, sz8l8, pisztréng ikra

(1,3,4,7)

Truffle ravioli / Szarvasgombas ravioli

truffle, ricotta, sage
szarvasgomba, ricotta, zsélya

i LEON

OSTERIA



NEW YEAR’S EVE MENU | SZILVESZTERI MENU

REFRESHING SNACK / FRISSITO FALAT

Limoncello sorbet
tomato concassé, confit garlic, basil
paradicsom concassé, konfitalt fokhagyma, bazsalikom

(12)
DESSERTS / DESSZERTEK

Pandoro
italian sweet bread, mulled wine fruit ragout, citrus cream cheese
olasz édes kenyér, forraltboros gyiimélcsragu, citrusos krémsajt

(1,3,7,12)

Light and airy panna cotta / Habos panna cotta

beluga lentils, baby romaine lettuce
beluga lencse, bébi rémai salata

(7)

DRINKS / ITALOK

Mulled Red Vermouth / Forralt vérés vermut

Mulled Riserva Daisy / Forralt Riserva Daisy

La Vigna di Sarah,Connegliano
Valdobbiadene D.O.C.G. Colle 170

Beer / Sor

Water / Viz

Coca Cola Products / Coca Cola Termékek
Tonic / Tonik

Juices / Gyumélcslevek

Coffee & Tea / Kavé és Tea

1. GLUTEN | 2. CRUSTACEANS | 3. EGG | 4. FISH | 5. HAZELNUT | 6. SOY | 7. DIARY | 8. NUTS | 9. CELLERY |
10. MUSTARD | 11. SESAME SEED | 12. SULPHUR DIOXIDE & SULPHITES | 13. LUPINE | 14. MOLLUSCS

1. GLUTEN | 2. RAKFELEK | 3. TOJAS | 4. HAL | 5. FOLDIMOGYORO | 6. SZOJABAB | 7. TE|

| 8. DIOFELEK | 9. ZELLER | 10. MUSTAR | 11. SZEZAMMAG | 12. KEN-DIOXID
|13. CSILLAGFURT | 14. PUHATESTUEK

All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% Service Charge will be added to the total
Araink HUF-ban értend&k és tartalmazzék az AFA-t. A végdsszeghez 15% szervizdij keril hozzdadéasra

LEON

OSTERIA



NEW YEAR’S EVE MENU | SZILVESZTERI MENU

SNACKS AND BITES / KIS FALATKAK

Chicken sandwich / Csirkés szendvics
Chicken breast sandwich with truffle cream
Csirkemelles szendvics szarvasgombas krémmel

(1.7)

Vegan Eggplant Sandwich / Vegan padlizsdnos szendvics

Eggplant sandwich with coriander
Padlizsénos szendvics korianderrel

(1)

Salmon Sandwich / Lazacos szendvics

Salmon sandwich with cream cheese, lemon and caviar
Lazacos szendvics krémsajttal, citrommal és kaviérral
(1,4,7)

Pastrami Sandwich / Pastrami szendvics

Angus pastrami sandwich with jalapefo
Angus pastrami szendvics jalapefié paprikaval

(1,6,7,9,10,12)

DRINKS / ITALOK

Mulled Red Vermouth / Forralt vérés vermut

Mulled Riserva Daisy / Forralt Riserva Daisy

Beer / Sor Chateau Pey Latour, Reserve (125 ml)

Water / Viz Villebois, Sauvignon Blanc Prestige(125 ml)
Coca Cola Products / Coca Cola Termékek Chateau d' Esclans, Whispering Angel, Rosé (125 ml)
Soft Drinks / Szénsavas uditék Kreinbacher Prestige Brut (125 ml)

Tonic / Tonik

Juices / Gyumélcslevek

Coffee & Tea / K&vé és Tea
1. GLUTEN | 2. CRUSTACEANS | 3. EGG | 4. FISH | 5. HAZELNUT | 6. SOY | 7. DIARY | 8. NUTS | 9. CELLERY |
10. MUSTARD | 11. SESAME SEED | 12. SULPHUR DIOXIDE & SULPHITES | 13. LUPINE | 14. MOLLUSCS
1. GLUTEN | 2. RAKFELEK | 3. TOJAS | 4. HAL | 5. FOLDIMOGYORO | 6. SZOJABAB | 7. TE|

| 8. DIOFELEK | 9. ZELLER | 10. MUSTAR | 11. SZEZAMMAG | 12. KEN-DIOXID
[13. CSILLAGFURT | 14. PUHATESTUEK

All prices are in Hungarian Forint inclusive of VAT, a 15% Service Charge will be added to the total
Araink HUF-ban értend&k és tartalmazzék az AFA-t. A végésszeghez 15% szervizdij keriil hozzdadésra

LEON

CAFE



